Receptioner - faerdige forslag
lige til at ga til, uden for spisetid

Vi er specialister
En red leber - flagallé - unge mennesker i hvide jakker som
pvagter, leje af traeer, dekorationsfirma, alt i kvalitet, og
menuer pd husets selviade fil léns.

1. Reception - Stdende
Canapé m. lakseroulade raget
pa solskinsgen

Jumbo size thai rejer opsat som
pindsvin

Llondon classic, mini sandwich
m. frisk ost / agurk, som fil 5
o'clock fea

Smé lune frikadeller m. lavstikke,
serveret i kobbervarmeholder -
dekorativt

Club canapé m. poulard bryst /
oliven og chuiney dressing

2 jordbaer m. chokotip, opsat
som 1/2 meter hejt jordbaertree.

2. Reception - Stdende
Canapé m. oksemarbrad (kan
fygges med gjenvippeme]

Mini croissant classic m. skinke
purlegs- mousse.

Mini sandwich m. reget laks fra
de kolde nordiske vande.
Orientalske spring rolls m. krydref
dip i kobbervarmeholder

Tiger prawns m. 2 slags dressing
Luxus canapé m. skiver af
Bornholmsk hane m. mild carryd-
ressing

Grand petit four, rade, i en
sterrelse der er fil of & gje pé.

3. Mindre anretning.
Reception - Stdende

crudite [grentsagsstave /' buketter
med Kalorielet dip). 3 minisandwi-
ch of GourMets assorferede luxus,
1 petit four fra egen konditor

4. Uvanlig menu.

Reception - Stdende

Lune kaempe rejer stegt m. kry-
derurter/citron - hertil purlegsdip.
Lakselasagne som pindemad.
Toasted mini club sandwich
Gilleleje hummer som canapé
Crudité (grentsags stave / buket-
ter m. dip)

Swiss emmenthaler steenger,
legismose rygeost i friske dadler.
Fragilité i hvid / brun, anrettet
som et skakbraedt.

5. Det kalorielette. Staende.
Mega store Tiger Prawns pd
pind

Crudité aof grentsagsstave /
buketter

Lune mini grentsagsteerter

Lune kalkunfrikadeller i kobber-
varmeholder

Mini Sandwich med frisk ost /
agurk

Dadler med Lagismose rygeost
Jordbzer m chokotip p& opsatse
Saesonens friske forvebaer i sma

stykker

6. Crepé m/ Grand Marnier
Som vores kok filbereder pa sfe-
def - dufter godt i hele huset.
Kan filfzies de andre menuer.

7. Japansk sushi.

Reception - Stdende

Futomaki - tang m. krabbe /
svampe / avokado

Ebi - rejer pa risbolle

Maguro - skiver af & tun pa ris.
Kappamaki - tangruller m. ris /
agurk.

Tamago - seg / tang pd risbolle.
Hirame - skiver af pighvar /
jasmin ris.

Lune spring rolls i varmeholder.
Dip il det hele m. soya /
wasabi ( steerk gren peberrod)
Menuen er en kombination af
Nigirizushi (8 fisk p& risboller),
Makizushi (tang rullet om ris m.
fyld). Sushi bliver til zushi nér det
forbindes med et andet ord.
Prikken over i'ef, tilfaj en luxus
fing, Nigirizushi m. laks

En god idé til Dem.

En clips fil ot seette pd tallerke-
nen, som glasset haenger i, s&
den ene hand er fri, og mad /
vin kan  héndteres med én hand.

8. Clips leje

9. Clips med deres logo.



Receptioner - De selv komponerer
- uden for spisetid

En reception er ogsd markeds-
fering. Sammenlignet med
annoncer og brochurer er kon-
fakfprisen pr deltager meget lav,
og der er ikke spildt penge pd
uvedkommende malgrupper.

Traek pé vor viden, lad vor
konsulent afleegge Dem et
besag. De fér gode ideer oveni.

Kolde ting

10. Pindemad luxus

(f.eks: reget laks - rejer - classic
foie gras m. trefler - berberiande
bryst - reget kalkun)

11. Canapé luxus

(f.eks: oksemarbrad - lakseroula-
de - thairejer - poulardbryst m.
mild chutneydressing]

12. Koriandergravet
oksecarpaccio pd pumpernikkel

13. Vol au vent
m/bagt kulmule - i filagondres-
sing

14. Lille olivenbolle
med Tunmousse

15. Luxus assorterede
mini sandwich

g / karse - skinke / purleg
- reje / dildmousse

- pastrami / relish

16. Lady finger

minisandwich
med agurk / frisk ost som fil
5 o'clock tea

17. Luxus assorterede store
sandwich
med fyld som i nr. 14

18. profiterolles
Vandbakkelser m/Caviarcreme

19. Lakselasagne
pd canapé

20. Sma Vagteleeg pa pind

21. New Yorker sandwich

3 lags-mini sandwich, med kal-
kun / tomat /salat, og det hele
p& pind - som over there.

22. Melon med spegeskinke

23. Store thairejer
med 2 slags dip, opsat som Pindsvin

24. mini baguette
med skinke/ost/iceberg

25. Hiemmelavede

mini croissant

med tunmousse / kapers /
oliven

26. Crudité
grentsagsstave / buketter med
dressing af friske krydderurter

27. Snacks

anrettet i lille kurv: sorte oliven -
spanske mandler ristet m. olive-
nolie / havsalt, Bugles

28. lille frugtkurv
med assorteret frisk frugt i smé

stykker
29. Tortilla med salsa

Varmt

30. Spicy Chicken Wings
med dip

Anrettet i kobbervarmeholder pa
buffeten

31. Smé frikadeller
af flaeskeked med lovstikke,
stegt i smer

32. Kalorielette
kalkunfrikadeller

33. Orientalske
mini grentsagsruller, m. mild
karrydressing

34. Saucisser i baconsveb

35. Mini grentsagstaerter
m/ tomat / broccoli

36. Barbecue kyllingelar
m. / héndiag

37. Pestomarinerede fralar
m/ guacamole

Ost
38. Lune osteboller
(lugtfri - sm& beignets souffléer]

39. Ostelinse

m/ mild ostecreme

40. Friske dadler

m/ lagismose rygeost
41. Grand Marnierost
P& lille toast

42. Pumpernikkel

m/ gorgonzola / valngd
43. Swiss emmenthaler
m/ héndiag

44. Vol au vent

m/ ostecreme og purleg

Det sode, uundveerlige
45. "Fingerbal” af chokolade
med marcipan / jordbaer

46. Mini chokoladeskaller
med orange / freffel

47. Assorterede petit fours
fra egen konditor

48. Kransekage petit fours
49. Jordbaer med chokotip
opsat som 1/2 m heje
jordbaertraeer (min 75 beer)

50. Mini fragilité

i hvid / brun som skakbraedt
(min 80 stk)

51. Crepe m. Grand Marnier
/sukker, som en kok tilbereder
pd stedet, dufter god i hele husef.
52. Mini linser

m/creme og bldbaer



Receptioner - Faerdige forslag
Lige til at gé til - et maltid

Reception
& carvery buffet - et maltid

GourMet Catering har haft

1100 pers til reception i Det
Kongelige Teater, 410 fil gallo-
middag pd Barsen, 1500 pers fil
spisning i Kanonhallen, 220 pers
pd foppen af Rundetdm fil recep-
tion [on a clear day - you can se
forever| og mange andre fra
preesidenter, fil speendende dan-
skere, som ikke kan navngives
her.

53. Mandfolkeanretning.
Et maltid, stdende

Bornholmer laks p& canapé
3-lags minisandwich pd pind

m/ kalkun / tomat / salat
Hiemmebagt croissant med
husets hansesalat

Smé& varme deller i kobbervarme-
holder pd buffet

Roastbeef sandwich mini luxus

Hiemmebagt trekornsbolle med
pastrami / relish / sennep

Emmenthaler steenger med grissi-

ni og jordbeer.
Chokolade muffin

54. Grand buffet.

Et maltid, stéende

2 tigerprawns med dip

New yorker sandwich m.
[kalkun / tomat / salat)

2 smé& deller med lavstikke i
kobbervarmeholder - dekorativt
2 mini shish kebab m ked /
fierkree / grent

Canapé med varmreget laks
Mini croissant med skinke /
purlegsmousse

Mini sandwich london
Miniquiche med tomat /
broccoli, lune

Swiss emmenthaler sfaenger
Varme osteboller med bladselleri
Frisk ananas overtrukket med
chokolade

Vandbakkelser med nougat /

chokolademousse

55. Ny tids reception,
staende, til gaffel

Chicken wings med pastasalat
Spansk chorizo pelse / oliven
pd canapé

Graeske frikadeller m/ m. fefa
og fzatziki.

Bagel m/ pastrami / relish.
Girissini svebt m/ Parmaskinke.
Lille clivenbolle m/ tuncarpaccio
og fomatsalsa

Blabaer muffin

56. Reception.

Et mindre maltid stdende

til gaffel

Reget lokseroulode pd canapé
Asiatisk kyllingesalat m/ kokos-
maelk i smé (portions)
Pillivuytskale - hertil en hjemme-
bagt bolle.

Bagel m/ carpaccio af reget
kalkun

lun grentsagsteerte m/ dip
Gulerodsmuffin

En kok bag bufffet

skaerer ud -og giver arrangemen-
fef en saerlig esprit. Disse forslag
kan tilfajes hvor man ensker det.

57. Varm roastbeef
m blede leg fil at komme mellem

flackket trekornsbolle

58. Varm glaceret skinke

/ iceberg og kryddersmer i
flaekket flote

59. Crépe m. Grand Marnier
/sukker,

som en kok tilbereder p& stedet,
dufter godt i hele huset.
Kan filfgjes alle menver.

Husk at gleede dem



Smearrebrad - Let frokost - Salater
Ga hjem meder - enkeltretter - sadt til kaffen

Det verdensberomte
danske smorrebrod

Vi har hjemmesmeltet
fedt med grever

60. Reget Gudhjem laks

61. Friske Fjordrejer
i Tivolissesonen, 50g.

62. Fiskefrikadelle a'la Jeckel
63. Reget al m. purlegsreraeg

64. Fiskefilet "skawbo" m.

byens fraekkeste remoulade

65. Sommersalat a'la Brendum
66. Hensesalat a'la GI. Skagen

67. Hiemmelavet leverpostej
m. bacon & champignon

68. Roastbeef
m/ hil. rert remoulade.

69. Gl. ost m. fedt og sky

70. Gorgonzola m. lag

71. Swiss emmenthaler
m/ friske dadler
72. Uspecificeret smarrebrad

73. Uspecificeret luxus
smarrebred

74. Luxussnitter

Let frokost

75. Den bergmte

Club sandwich, GourMets den
bedste.

76. Frokost executive
Friske rejer 50 g |i Tivoli saeson)
Friske rejer 75 g overdadig

77. Clubplatter
4 leekre assorterede fing
5 leekre assorterede ting

78. Gé-hjem-meder
GourMets luxus mini sandwich
beregn 4 pr. couv

Store sandwich m. udsegt fyld
beregn 2 pr. couv.

79. De grenne boller

(ikke vegetar] Hiemmebagt spinat
- grov - eller gulerodsboller med
leekkert fyld og spred salat

!
#

80. Fra over there
Bagels med laekkert fyld, laves
0gsé som vegefar.

81. New Yorker sandwich

3 daekker mini sandwich m. kal-
kun, fomat og salat og det hele
pd pind.

Sprode grenne salater
82. Bell Air salat Torvets friske
salater, smé& emmenthaler firkan-
fer, heri valnadder med hindbaer
/ honning dressing

83. Avocado salat Sprede dan-
ske salater, avocado og olivenclie
serveres med kryddertoast.

84. Tomat salat med fefa, oli-
ven, hakket redlag og frisk basili-
kum

85. Asiatisk kylling salat.

lime / chili marineret kyllingbry-
st i tynde skiver lagt pé fordrs lag
/ agurk / spire med cas-
hewnadder og kokoscreme.

HverdagsRetter

fil meder/kurser De selv kan
varme - min. 10 couv.

86. Vildiragout

m. svampe og perlelag, hertil
kartoffelmos og Waldorksalat
87. Svinekotelet

m/ paprikasc. bacon, champig-
non, fomat og bagt kartoffel m.
creme fraiche

88. Boeuf sauté stroganoff
en laekker klassisk ret, m. hjem-
melavet kartoffelmos.

89. Wienerschnitzel
serveres m. aerter francaise og
braskartofler

90. Skiver af kold roastbeef
hertil vor laekre kartoffelsalat, (kal-
oriefattig og let med maelkepro-
dukfet Ylette)

Sodt til kaffen

91. Husets hjemmelavet
petit fours fra egen konditor.

92. Sma kransekagestykker

93. Portions jordbeerteerter
m. kransekagekant

94. Summerbird
fyldt chokolade, pzen storelse

95. Cointreau / chokoladeka-
ge

96. Hiemmebagte muffins
m/ blabaer - banan - chokolade
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